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PRODUITS PAR
DÉPARTEMENTS

Loire-Atlantique

Eaux-de-vie de vins
Fouace nantaise
Tourton
Berlingot nantais
Françoise de Foix
Rigolette nantaise
Beurré nantais
Casse-croûte
Galette de Saint-Guénolé
Galette de Saint-Michel
Gâteau minute
Gâteau nantais
Goûter fourré
Paille d’Or
Petit beurre
Petit Mouzillon
Sablé de Retz

Perle Japon
Farine de blé noir
Semoule de millet
Tapioca

Sel de Guérande

Carotte nantaise
Mâche nantaise
Poireau primeur

Alose
Anguille
Brochet, Sandre

Civelle
Coque du Croisic
Lamproie
Moule bouchot
Saumon de Loire

Beurre au sel marin
Crémet nantais
Fromage du curé

Gogue
Lard nantais
Saucisse au muscadet

Maine-et-Loire

Cointreau
Guignolet
Liqueur de cassis d’Anjou
Menthe-Pastille

Fouée d’Anjou

Galette de Doué-la-Fontaine
Pâté aux prunes d’Angers
Quernon d’ardoise

Crémet d’Anjou

Pâté de « casse »
Rillaud d’Anjou

Asperge
Champignon de couche
Cornette d’Anjou
Oignon de Mazé
Doyenné du comice
Melon
Pomme tapée
Échalote grise
Huile de noix
Salicorne

Indre-et-Loire

Bernache, bières du Centre,
pousse d’épine

Casse-museau, fouace de
Lerné, fouée, pain fendu, pain
polka

Muscadin, pruneau farci à la
tourangelle, sucre d’orge de
Tours

Beugnon, clafoutis, langue de
femme, macaron de
Cormery, macaron de
Langeais, nougat de Tours,
rousserole, sanciau

Andouillette de Vouvray,
charbonnée, pâté de Pâques
berrichon, rillettes de Tours,
rillon de Touraine

Melon, poire tapée de
Rivarennes, pruneau de
Tours

Champignon de couche,
cresson, truffe

Alose de Loire, anguille,
brochet, carpe, friture de
Loire, lamproie, tanche

Fromage frais de chèvre,
sainte-maure de Touraine
AOP, valençay AOP

Caille d’élevage, géline de
Touraine, oie de Touraine
 Escargot, safran

Loir-et-Cher

Bières du Centre, Fraise Or
Pavé de Blois
Aristocrate, croquets aux
noisettes, étoile du berger,
langue de femme, montrichard,
rousserolle, tarte des
demoiselles Tatin

Terrine de gibier

Châtaigne, fraise

Asperge, champignon de
couche, champignons sauvages,
haricot riz comtesse de
Chambord, igname

Alose de Loire, anguille, brochet,
carpe, friture de Loire, lamproie,
tanche

Fromage frais de chèvre, sainte-
maure de Touraine AOP, selles-
sur-cher AOP, valençay AOP

Dinde noire de Sologne, gibier de
chasse,

Escargot, miel de Sologne, miel
du Gâtinais, safran

Indre

Bières du Centre

Casse-museau, échaudé de
Brenne, galette aux pommes
de terre, pain fendu, pain
polka, radillat

Beugnon, clafoutis, croquet
de Charost

Massepain d’Issoudun,
poirat, sanciau, tarte aux
barriaux
 
Charbonnée, citrouillat
berrichon, jambon demi-sel,
pâté de Pâques berrichon,
pâté de pommes de terre,
rillonnée

Châtaignes
Courge « Sucrine du Berry »,
lentille verte du Berry, truffe

Anguille, brochet, carpe,
tanche
 
Fromage frais de chèvre,
olivet cendré, pithiviers au
foin, pouligny Saint-Pierre
AOP, sainte-maure de
Touraine AOP, selles-sur-cher
AOP, valençay AOP
 
Gibier de chasse, volaille de
race « Noire du Berry »
 
Escargot, huile de noix,
safran

Cher

Galette aux pommes de terre, pain
fendu, radillat

Bûchette du Berry, forestine de
Bourges
 
Beugnon, clafoutis, poirat, sablé de
Nançay, sanciau, tarte aux barriaux

Pâté de Pâques berrichon, pâté de
pommes de terre
 
Châtaigne, coing
 
Champignons sauvages, courge «
sucrine du Berry », lentille verte du
Berry, truffe

Alose de Loire, anguille, brochet,
carpe, friture de Loire, lamproie,
tanche

Crottin de Chavignol AOP, feuille
de Dreux, frinault, fromage frais de
chèvre, selles-sur-cher AOP,
valençay AOP

Gibier de chasse, volaille de race «
Noire du Berry »

Escargot, miel de Sologne, safran

Loiret

Bières du Centre, eau-
de-vie de poire d’Olivet

Cotignac d’Orléans,
moinillon, prasline de
Montargis
Langue de femme,
pithiviers

Andouille de Jargeau,
terrine de gibier

Cerise, coing, poires de
l’Orléanais

Miel de Sologne, miel du
Gâtinais
 Safran, vinaigre
d’Orléans

Asperge, betterave rouge,
champignons sauvages,
cresson, navet jaune de Saint-
Marc

Alose de Loire, anguille,
brochet, carpe, friture de
Loire, lamproie, tanche

 Crottin de Chavignol AOP

Dinde noire de Sologne, gibier
de chasse

MayenneMayenne

Cidre
Eaux-de-vie de cidre
Poiré

Croquant de l’Anjou

Port-Salut

VendéeVendée

Kamok
Brioche vendéenne
Échaudé
Gâche vendéenne
Préfou

Fion
Foutimasson
Merice de l’île d’Yeu
Pâté aux pruneaux de l’île
d’Yeu
Semoule de millet

Mogette de Vendée
Pomme de terre de
Noirmoutier

Salicorne

Sel de Noirmoutier

Huître de Vendée-Atlantique
Sardine à l’huile
Thon blanc germon

Canard fermier de Challans
Volailles de Challans

Fressure
Grillon vendéen
Jambon de Vendée

Beurre AOC
Beurre salé au sel marin
Caillebotte

Eure-et-LoirEure-et-Loir

Bières du Centre
Cidre du Perche
Limonade beauceronne

Menchikoff

Cochelin

Pâté de Chartres

 Miel du Gâtinais

Haricot chevrier
Lentille blonde
de la Beauce

SartheSarthe

Sablé de Sablé

Reinette du Mans
Bœuf à l’herbe du Maine
Chapon du Mans

Pigeonneau
Poulet fermier de Loué
Rillette


